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Czym jest wino

BIALE WINO WINIFIKOWANE JAK WINO CZERWONE

Biate winogrona
sq winifikowane i fermentowane
jako cate kiscie, w taki sam sposdb jak czerwone wina.

Ta maceracja z szyputkami
i skérkami nadaje winu niezwykty
pomaranczowy kolor ze ztotymi refleksami
oraz bardzo charakterystyczng faninowosc.

Winogrona sq miazdzone, aby przetamac skorki.
Skorki i szyputki uwalniajg pigmenty, nadajac winu charakterystyczny kolor.
Sok i skdrki umieszcza sie w zbiornikach
(mogg by¢ drewniane, metalowe, betonowe, cementowe) do fermentadji.

Wino
czwarty Kolor wina

Wino pomarariczowe
moze by¢ podawane jako aperitif lub w koktajlach,
doskonale komponuje sie z serami, fapasami i kuchnig azjatycka,

H

42% Amerykanow styszato o winie pomaranczowym.

F

84% Amerykanow chciatoby sprébowad wina pomararnczowego.
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AKCESORIA SKLADNIKI
100 ml wina Orange Gold

40 ml likieru z bergamotki
10 ml syropu z zielonego kardamonu

50 ml toniku

mieszadetko kieliszek

Golden Sunset to pierwszy koktajl inspirowany winem Orange Gold.
Jego nazwa nawiqgzuje do rzeskosci lata i piekna jego zachodéw storica.

Swiezy, aromatyczny koktajl z nutq goryczy, ktérq tak bardzo lubimy...

PRZYGOTOWANIE

Do szklanki wypetnionej kostkami lodu wlej wino Orange Gold,
likier z bergamotki i syrop kardamonowy. Mieszaj, aby potgczy.

Dodaj tonik i plaster pomaranczy
F

Gotowel
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AKCESORIA SKLADNIKI

100 ml wina Orange Gold
20 ml limoncello

10 ml syropu imbirowego

shaker mieszadetko kieliszek

Pikantne, owocowe nuty wina Orange Gold tqczq sie ze swiezosciq
limoncello i imbiru, tworzgc harmonijnq, orzezwiajgcq mieszanke.

Orangello to idealny napéj do ochtody w gorqcy letni dzien lub sposéb
na dodanie wieczorowi egzotycznego akcentu.

PRZYGOTOWANIE

Do shakera wypetnionego kostkami lodu wlej wino Orange Gold,
limoncello i syrop, energicznie wstrzgsnij.

£
Dodaj plaster cytryny.
*

Smacznego!
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AKCESORIA SKLADNIKI

100 ml wina Orange Gold
20 ml syropu imbirowego

10 ml likieru malinowego

mieszadetko kieliszek

Podobnie jak Orange Gold, Pink Sunset to idealny koktdijl,
ktéry przywodzi na mysl stodkie letnie wieczory na potudniu Francji,
gdy zachodzqce storice jawi sie w odcieniach ztota i pudrowego rézu.

Ciesz sig tym pysznym koktajlem z likierem malinowym i pozwdl,
aby jego delikatnosé i lekkos$é rozpieszczaty Twoje kubki smakowe!

PRZYGOTOWANIE

Do wysokiej szklanki wypetnionej kostkami lodu wlej wino Orange Gold, likier malinowy
i syrop imbirowy, mieszaj, aby potgczyc.

Dodaj $wieze maliny lub suszone ptatki réz, jak wolisz.
Ale pychal
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AKCESORIA SKLADNIKI

100 ml wina Orange Gold
20 ml likieru mandarynkowego

10 ml likieru z bzu

mieszadetko kieliszek

Wino pomararnczowe jest synonimem cieptej i przytulnej jesiennej aury.

Cukierek czy psikus? Niech koktajl Golden Mandarine oczaruje Cie
swojq halloweenowq aurq!

PRZYGOTOWANIE

Do kieliszka wypetnionego kostkami lodu wlej wino Orange Gold oraz oba likiery.
Doktadnie wymieszaj.

»

Gotowel
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AKCESORIA SKLADNIKI

100 ml wina Orange Gold
20 ml syropu imbirowego

10 ml likieru mandarynkowego

mieszadetko szklanka do koktaijli

Koktajl Trick or Treat pieknie oddaje energie ptynqcq z przytulnego ducha jesieni.

Ciesz sie tym pysznym napojem i pozwdl, aby jego smaki oczarowaty Cie
- szczegdlnie tuz przed Halloween!

PRZYGOTOWANIE

Do wysokiej szklanki wypetnionej kostkami lodu wlej Orange Gold,
likier mandarynkowy i syrop imbirowy, wymieszaj mieszadetkiem.

H*

Dodaj swieze maliny lub suszone ptatki réz, jak wolisz.

¥

Degustuj!
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AKCESORIA SKLADNIKI
60 ml wina Orange Gold

20 ml syropu z czarnego bzu
50 ml foniku

kilka lisci chinowca

shaker mieszadetko kieliszek

Masz ochote na podréz dookota swiata? Quinquina Gold zabierze cie w podréz
od Ameryki tacinskiej do Europy, aby odkryé smaki liscia chininy i kwiatu bzu.

Ciesz sie tym koktajlem i pozwdl, aby jego ztozone smaki obudzity twoje zmysty
i zachwycity podniebienie!

PRZYGOTOWANIE

Do shakera wypetnionego kostkami lodu wlej wino Orange Gold, likier z kwiatu bzu
i liscie chinowca.
¥
Dodaj tonik.

Degustuj!
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AKCESORIA SKLADNIKI
30 ml wina Orange Gold

30 ml wytrawnego wermutu
30 ml ginu

Dodatki: kilka kropli soku z zielonej oliwki

mieszadetko szklanka do koktajli

Lubisz Négroni i chcesz sprébowac jego odmienionej wersji?
Proponujemy baze w postaci Orange Gold, ktéra swietnie tqczy sie z kombinacjq ginu
i wytrawnego wermutu.

Przygotuj sie na unikalne doswiadczenie degustacyjne,
ktore wstrzgsa zmystami dzieki obecnym w koktajlu ziotowym,
lekko stodkim i gorzkim nutom.

PRZYGOTOWANIE

Do szklanki wlej wino Orange Gold, wytrawny wermut i gin, a nastepnie doktadnie wymieszaij.
»*
Dodaj kilka kostek lodu, kilka kropli soku z zielonej oliwki i oliwke.

Smakuj do wolil






yORANGE GOLD TONIC@
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AKCESORIA SKLADNIKI
120 ml wina Orange Gold
40 ml limoncello
40 ml toniku
mieszadetko szklanka do koktaijli plaster pomaranczy

Masz ochote na wariacje na temat klasycznego ginu z tonkiem?
Wyprébuj jego wersji na bazie Orange Gold.

Gorycz toniku i Swiezo$¢ pomararnczowego wina doskonale sie uzupetniajq,
dajgc efekt w postaci orzezwiajgcego koktajul. Efekt? Koktajl idealny,
aby delektowa¢ sie nim na plazy.

PRZYGOTOWANIE

Wlej Orange Gold i limoncello do wysokiej szklanki wypetnionej kostkami lodu.
L
Doddaj tonik i plaster pomaranczy wedtug uznanial
e

Smacznego!
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AKCESORIA SKLADNIKI
70 ml wina Orange Gold
5 ml likieru brzoskwiniowego
100 ml foniku
shaker mieszadetko kieliszek

plastry cytryny

Ten innowacyjny koktajl tgczy charakter wina Orange Gold ze stodyczq brzoskwini.

Orzezwiajqcy, owocowy, idealny do popijania podczas letnich miesiecy
- jako aperitif lub w trakcie chwil z przyjaciétmi przy basenie.

PRZYGOTOWANIE

Wlej wino Orange Gold i likier brzoskwiniowy do shakera wypetnionego kostkami lodu.
Wstrzgsnij energicznie!

*
Dodaj tonik i kilka plasterkdw cytryny.
L

Smacznego!






%;)LACKCURRANT TONIC@

20 fie:

AKCESORIA SKLADNIKI
70 ml wina Orange Gold
5 ml likieru z czarnej porzeczki
100 ml foniku
mieszadetko kieliszek plastry pomararczy

Jego rézowe odcienie czyniq ten koktajl prawdziwg historig mitosci
pomiedzy likierem z czarnej porzeczki a pomaranczowym winem.

Uzyskany efekt gradientu pieknie nawigzuje do francuskich zachodéw storca!

PRZYGOTOWANIE

Wlej Orange Gold i likier z czarnej porzeczki do wysokiej szklanki wypetnionej kostkami lodu.

e

Dodaj tonik i plaster pomaranczy lub swieze owoce czerwone jaoko dodatek.

Ciesz sie smakiem!
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